
«ВЕНСКАЯ НОЧЬ» В ПАНОРАМНОМ РЕСТОРАНЕ „KETURI VĖJAI“

Напиток при встрече

Австрийский грог из вина и сока (для дам)

Австрийская настойка „STROH  JAGERTEE“ (для мужчин)

Холодные закуски (подаются индивидуально)
Carpacio из тунца со столбиками из паштета печени кролика с заправкой из белых Трюфелей

Мини закуски (на столах)
Канапе с креветками

Тартар из говядины с перепелиным яйцом
Сырный рулет с маслинами, грецкими орехами и перцем piri-piri

Хрустящие хлебцы с вяленой ветчиной

Холодные закуски (шведский стол)
Роллы из соленого лосося с сырным кремом Mascarpone

Роллы из селедки с грибным кремом 
Роллы из утки с морскими водорослями и ореховой нугой

Куриный рулет, начиненный овощами
Австрийский говяжий стейк с печеными яблоками и брусникой

Ассорти из вяленого мяса с маринованными овощами
Салат из шпината с кусочками говядины, жареным кунжутом под соусом Balsamico

Салат из поджаренных овощей с маринованными морепродуктами под устричным соусом
Ассорти из свежих овощей под соусом Pesto

Горячее блюдо (подается индивидуально в 22:00)
Ролл из телятины с начинкой из шпинатов и фисташек, подается с картофельным пюре, 

спаржей, жареными овощами под винным соусом 
ИЛИ

Филе палтуса с помидорами вкуса Balsamico и креветками, подается с тушеным шпинатом, 
мозаикой  кус куса под соусом из чабреца

Десерт (подается индивидуально с кофе/чаем)
Topfenstrudel –кремовый сырный пирог (Штрудель)

Десертный стол:
Фруктовое ассорти 

Праздничный торт (из мини эклеров), подается с фейерверками (подается в 1:00)

Напитки (для одной персоны):
Бренди “Renaissance” VSOP 250 мл.

ИЛИ
Водка “Sobieski Superior” 250 мл.
Вино (красное или белое) 500 мл.

Игристое вино 750 мл.
Столовая вода с лимоном

Кофе/чай



«ВЕНЕЦИАНСКГИЙ МАСКАРАД» В ЗАЛЕ „NEMUNAS“

Напиток при встрече

CINZANNO (для дам)

GRAPPA (для мужчин)

Холодные закуски (подаются индивидуально)
Тартар из лосося с сушеными помидорами, хрустящей булочкой под соусом Balsamico

Мини закуски (на столах)
Профитроли с печенью трески

Brusheta с вяленной ветчиной и базиликом под соусом Pesto
Сырный рулет с маслинами, грецкими орехами и перцем piri-piri

Grissini (хлебные палочки)  с Пармской ветчиной

Холодные закуски (шведский стол)
Лосось (вся рыба) в окружении раков и тигровых креветок

Роллы из селедки с грибным кремом 
Пангасиус под маринованными овощами

Бёдра индейки фаршированные сухофруктами
Рулет из свиной вырезки с белыми грибами

Ассорти из вяленого мяса с маринованными овощами
Салат из шпината, сыра Mozzarela, сушеных помидоров с сухариками и бальзамической заправкой

Итальянский садовый салат с заправкой Mayo
Ассорти из свежих и маринованных овощей с заправкой Pesto

Горячее блюдо (подается индивидуально)
Стейк из свиной вырезки, подается с овощами гриль, картофельным пюре и соусом из базилика 

ИЛИ
Стейк из лосося с креветками, подается с макаронами Fettuchini под соусом из шпинатов

Десерт (подается индивидуально с кофе/чаем)
Tiramissu – пирог с сыром Mascarpone

Десертный стол:
Фруктовое ассорти 

Ассорти из пирожных

Напитки (для одной персоны):
Бренди “Renaissance” VSOP 250 мл.

ИЛИ
Водка “Sobieski Superior” 250 мл.
Вино (красное или белое) 500 мл.

Игристое вино 750 мл.
Столовая вода с лимоном

Кофе/чай



«ФРАНЦУЗСКАЯ НОЧЬ» В РЕСТОРАНЕ ГОСТИНИЦЫ „DRUSKININKAI“

Напиток при встрече

Mimosa (игристое вино с соком) (для дам)

Kir Royal (апельсиновый ликер с игристым вином) (для мужчин)

Холодные закуски (подаются индивидуально)
Овощи гриль с тигровыми креветками, запечённые Sambuca

Мини закуски (на столах)
Закуска из слоеного теста с курицей и сушеными помидорами

Хрустящие хлебцы с паштетом из тунца и маслин
Сырный рулет с маслинами, грецкими орехами и перцем piri-piri

Мини Baqette с утиным паштетом

Холодные закуски (шведский стол)
Лосось (вся рыба) в окружении раков и тигровых креветок

Кусочки пангасиуса в кунжутной панировке
Фаршированный карп

Рулет из индейки фаршированный сухофруктами
Свиная вырезка с соусом из сметаны и  хрена

Ассорти из вяленого мяса с маринованными овощами
Салат Цезарь с курицей, с сырной стружкой и заправкой из анчоусов

Салат Ницца с тунцом и зеленой фасолью
Ассорти из свежих и маринованных овощей с заправкой из французских трав

Горячее блюдо (подается индивидуально)
Грудка утки, подается с карамелизоваными овощами, картофельным пюре и апельсиновым соусом

ИЛИ
Форель, с овощами фаршированными картофелем, беконом и соусом из чабреца

Десерт (подается индивидуально с кофе/чаем)
Торт из черного шоколада и Cherry Brendy

Десертный стол:
Фруктовое ассорти 

Шоколадные конфеты с ягодной, фисташковой, ореховой начинкой (нашего производства)

Напитки (для одной персоны):
Бренди “Renaissance” VSOP 250 мл.

ИЛИ
Водка “Sobieski Superior” 250 мл.
Вино (красное или белое) 500 мл.

Игристое вино 750 мл.
Столовая вода с лимоном

Кофе/чай



«НОВОГОДНИЙ ДЕТСКИЙ САД» В ЗАЛЕ „NERIS“

Холодные закуски (шведский стол)
Мини гамбургеры

Сырные и фруктовые шпажки
Канапе с ветчиной

Хрустящие хлебцы с сырным кремом
Домашние картофельные чипсы

Куриные пальчики в кунжутной панировке

Горячие блюда (шведский стол в 21:00)

Блинчики TUTTI-FRUTTI
Куриные котлеты с жареным картофелем и свежими овощами

Десерт
Мини пирожные

Фруктовое ассорти
Конфетное ассорти

Напитки (для одной персоны):
Молочный клубничный коктейль

Сок (мультивитаминный, апельсиновый) – 300 мл.
Безалкогольные напитки (Coca cola, Sprite, Fanta) – 250 ml.

Cтоловая вода

Цены на Новый Год указаны снизу…..

↓



Панорамный ресторан “4 ветра”

“Бал-карнавал в Вене!”

Элеганция и роскошь. Хорошие эмоции и музыка. Длинные платья, субтильные перчатки, 

черные лаковые ботинки, белые шарфы и головокружительный вальс.

2012 год предлагаем Вам встретить в роскошной обстановке, и, поддавшись 

праздничному настроению и аккордам вальса, веселиться на Венском бале-карнавле.

В эту ночь Вы сможете насладиться выступлениями профессиональных танцоров, сами научитесь 

танцевать, послушаете музыкальные коллективы, выберете королеву Новогоднего бала, 

насладитесь знаменитым десертом – австрийским штруделем и другими вкуснейшими блюдами!

И, конечно, Венский бал не будет настоящим, если не будут звучать ритмы вальса! Вы сможете 

кружиться еще в XVIII веке зародившимся и после премьеры в Венской опере, ставшим 

популярным танцем в салонах Венских аристократов  и всей Европы.

Когда бой курантов провозгласит 2012 год,  под звон бокалов поздравите друг друга с Новым 

годом, и вновь окунетесь в веселый и неповторимый праздник. 

Дресс-код: Дамы – длинные платья и перчатки, мужчины – джентльменские аксессуары (сигары и 

белые шарфы).

Цена для 1 персоны 424 Lt (~123 EUR)

Указанная цена действительна при подтверждении и оплате заказа до 1 декабря 2011 г.

После 1 декабря 2011 г. цена будет повышаться.



Ресторан “Друскининкай”

“Французский карнавал!”

Путешествие в сияющую французским духом Новогоднюю ночь. В свете свечей утопающий 

уютный зал ресторана. Красота и роскошь. Аристократия и элеганция.

Очаровательные, как будто из XVIII века  гувернантки, будут угощать французским 

шампанским  аперитивом, звучать французские песни, фортепианная музыка, а на столах будут 

впечатляющие и не только вкусные, но и «красивые» французские блюда.  

Еще в XVI веке начавшая свое формирование Французская кухня признана как эталон 

рафинированной и элегантной кухни, и каким бы простым не было блюдо, оно всегда подается 

элегантно и привлекательно!

В такой обстановке замечательно кружиться в карнавальном танце, слушать музыкальные 

коллективы, встретить Новый год с завораживающим шоу огня и пиротехники и веселится до утра 

на французском карнавале!

Дресс-код: Дамы – французские шляпки, господа – шарфы.

Цена для 1 персоны 415 Lt (~120 EUR)

Указанная цена действительна при подтверждении и оплате заказа до 1 декабря 2011 г.

После 1 декабря 2011 г. цена будет повышаться.



Зал "Неман"

“Венецианский маскарад!”

Фантазии, сны и сказки, ставшие реальностью. Наверное, по-другому не возможно, 

описать в каждом уголке мира хорошо известный, завораживающий роскошью Венецианский 

маскарад. 

Маскарад, который в документах указан еще в 1094 году, через столетие 

провозглашенный государственным праздником в Венецианской республике, традиции которого 

пришли еще из Древнего Рима!

В последнюю ночь 2011 года приглашаем Вас на этот прекрасный праздник масок и карнавалов с 

впечатляющими фейерверками!

Новогодний маскарад откроет захватывающий дух венецианский парад кукол, который вовлечет 

Вас в завораживающий бал.

"Buongiorno Siora Maschera" («Добрый день, госпожа Маска») – сможете поздороваться, как и 

подобает на Венецианском карнавале и под ритмы музыки выберете самую впечатляющую маску. 

В эту ночь Вы будете наслаждаться венецианскими блюдами (итальянскими мясными 

рулетами со шпинатом, паштетом Россини, итальянскими сырными рулетами), специально для 

праздника приготовленным итальянским горящим десертом, номинируем королеву маскарада. 

В полночь сможете полюбоваться впечатляющим шоу огня, музыки и пиротехники, а потом снова 

погрузиться во флирт, соблазнительные игры и венецианское веселье, которое не оставит не 

одного равнодушным.

Дресс-код: Домино.

Цена для 1 персоны 381 Lt (~110 EUR)

Указанная цена действительна при подтверждении и оплате заказа до 1 декабря 2011 г.

После 1 декабря 2011 г. цена будет повышаться.



Зал  "Нерис"

“Карнавальная сказка для детей!”

В Новогоднюю ночь дети тоже хотят праздновать и баловаться! Поэтому 2012 год мы 

предлагаем встретить и вашим детям!

В эту особенную ночь детей ждет впечатляющая и захватывающая программа. Они станут 

участниками красивой карнавальной сказки, которая продлится с 20 часов до 1.30 в Новогоднюю 

ночь.

Красочные и яркие костюмы, весёлая музыка и специально для детей оборудованный 

банкетный зал. Профессиональные актёры и няни: всё это – для малышей.

Ваши дети смогут  шалить в обществе веселых снежинок, готовить шоколадные лакомства, 

печь пахнущие корицей пряники, рисовать профессиональными принадлежностями, играть в 

компьютерные игры.

В карнавальную сказочную ночь малышей ждет и учитель танцев, и Ди Джей, и театр 

сюрпризов, и оригинальные аттракции, и специально для Новогодней ночи и детей созданные 

блюда и напитки!

Цена для 1 персоны 169 Lt (~49 EUR)

Указанная цена действительна при подтверждении и оплате заказа до 1 декабря 2011 г.

После 1 декабря 2011 г. цена будет повышаться.


